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Condividere Cultura

IL BUONO CHE VALE: CIBO, VINO, LAVORO, TERRA

Ore 18:30

Riflettiamo sul concetto di valore, inteso come valutazione di quello che pud considerarsi buono e giusto, in
riferimento a produzione, distribuzione e consumo nel settore agroalimentare, con particolare attenzione a una
visione sistemica e sostenibile che metta insieme in un unico “scenario territorio”: produttori, distributori, lavoratori,
ristoratori e consumatori e che non abbia origine esclusivamente da un mero calcolo economico e finanziario.
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Giovedi 14 ottobre 2021

SIAMO DAVVERO ALLA FRUTTA?

Osserviamo la crisi profonda di un settore chiave della produzione “made in Italy”, 'urgenza di contrastare il
cambiamento climatico e la necessita di un ripensamento del sistema di produzione e distribuzione nell’'ottica di una
sostenibilita ambientale, sociale ed economica.

Interviene Francesco Panig, Associazione ambientalista Terra!

Giovedi 21 ottobre 2021

IL CAPITALE UMANO

Nella ripartenza post emergenza Covid-19, alcuni imprenditori hanno lamentato la difficolta nel trovare

personale nei settori di turismo, accoglienza e ristorazione.

Approfondiamo la crisi della ristorazione come specchio di una crisi del mondo del lavoro che impone una riflessione
sul valore delle prestazioni, del riconoscimento dei ruoli, di retribuzione, formazione, professionalita e in generale
della gestione delle risorse umane.

Interviene Michela Salvatelli, consulente Hiskill.

Giovedi 4 novembre 2021

IL VALORE DEL SUOLO E DELLA BIODIVERSITA

Una delle risorse piu trascurate di sempre & il suolo. La terra coltivata ha un valore che dipende non solo dalla
sua morfologia geologica ma anche da come essa viene “trattata”.

La tutela della biodiversita del suolo € la chiave per mantenerne il valore alto a tutela dell'ambiente e in contrasto
al cambiamento climatico.

Interviene Adriano Zago, Enologo.

Giovedi 2 dicembre 2021

VOCI SUL PREZZO DEL VINO BUONO

Sandro Sangiorgi presenta il Paper#1 Voci sul prezzo del vino buono.

Una riflessione sul valore commerciale del vino dalla terra al calice, ascoltando le voci di chi nelle diverse fasi
se ne occupa.

Il valore qui pit che mai si trova nelle relazioni, tra vino, ambiente, produttore, chi lo beve e tanto altro.
Interviene Sandro Sangiorgi, Porthos.
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